
●受講料のお振込は、開催日の1週間前までにお願い致します。 ●ご参加を取り消される場合は、開催日より3営業日（土・日・祝除く）前の17時迄にお電話にて下記申し込み担当者まで
ご連絡くださいますようお願い致します。それ以後のお取消しの場合は、受講料の50％、当日および無断欠席の場合は、100％をキャンセル料として申し受けますのでご注意ください。

３0,000円（税別）／一名様
※OMAMENA 焼肉経営勉強会の会員様は無料

一名様追加につき10,000円（税別）開
催
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 お問合せ

下記のFAX送信用お申込用紙または下記のQRコードからWEBでお申込みください。

●申込みに関するお問合せ：松本　 ●内容に関するお問合せ：服部 070-1772-1018

06-6195-131906-6195-1219
https://yakiniku-keiei.com/contact/
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１  セミナー当日、無料個別経営相談を希望する。
２  セミナー後日、無料個別経営相談を希望する。 （希望日　　　　　月　　　　　日頃）

業 種

【現状の課題をできるだけ具体的に整理してください】

年齢

今回のセミナーにご参加される方に限り、無料個別経営相談を行います。（ご相談はセミナーの一部として含まれておりますので、ご希望の方はどちらかに○をつけてください）

京
都
会
場

諸事情により、やむを得ず会場を変更する場合がございますので、会場は受講票にてご確認く
ださい。また最少催行人数に満たない場合、中止させていただくことがございます。尚、中止
の際、交通費の払戻し手数料等のお支払いはいたしかねますので、ご了承ください。

TKPガーデンシティ京都タワーホテル
〒600-8216　京都府京都市下京区烏丸通七条下ル東塩小路町721-1

JR山陰本線
「京都駅」
徒歩2分

JR山手線「東京駅」
八重洲中央口
徒歩1分

JR東北本線
「仙台駅」
西口 徒歩2分

JR鹿児島本線
「博多駅」

筑紫口 徒歩2分

京都会場  20２４年 ２月２７日（火）

仙台会場  20２４年 ３月18日（月）東京会場  20２４年 ３月12日（火）

博多会場  20２４年 3月５日（火）

札幌会場  20２４年 ３月26日（火）

2024年２月27日（火） 博
多
会
場 TKP博多駅筑紫口ビジネスセンター

〒812-0012　福岡県福岡市博多区博多駅中央街4-8 ユーコウビル

2024年3月5日（火）
東
京
会
場 TKP東京駅カンファレンスセンター

〒103-0028　東京都中央区八重洲1-8-16 新槇町ビル

2024年３月12日（火） 仙
台
会
場 TKPガーデンシティ仙台

〒980-6130　宮城県仙台市青葉区中央1-3-1 AER

2024年３月18（月）
札幌市営南北線
「さっぽろ駅」
16出口 徒歩1分

札
幌
会
場 TKP札幌駅カンファレンスセンター

〒060-0807　北海道札幌市北区北７条西2-9 ベルヴュオフィス札幌

2024年３月26日（火）

今現在、経営状況等にどのようなお悩みをお持ちでしょうか？

開催時間

13：30

16：30
受付13:00より

お振込先

▲

お振込み口座は当セミナー専用の振込先口座となっております。　※お振込手数料はお客様のご負担とさせていただきます。

24時間
受付中

WEB

TEL FAX

ご希望の会場に □ をお付けください。

【 個人情報に関する取り扱いについて 】
申込用紙に記載されたお客様の情報は、セミナーのご案内といった当社の営業活動やアンケート等に使用することがあります。
（ご案内は代表者様宛にお送りすることがあります）法令で定める場合のほか、お客様の承諾なしに他の目的に使用いたしません。

FAX：06-6195-1319お申込はコチラ 担当：松本 お問い合わせNo.202301

三井住友銀行（0009）　天六支店（130）　普通 No.7157101　口座名義：カ）オニクノカンパニー

WEBからも
お申込みいただけます

24時間
受付中

平日10：00
～19：00

平日10：00
～19：00

お申込み頂きました後、メールにて受講票をお送りいたします。 ※受講票の送付(メール)をもってセミナー受付とさせていただきます。

下記口座に直接お振り込みください。



詳細はセミナーでじっくりお話しします

できるツールや帳票、マニュアルを会場でお渡しします！できるツールや帳票、マニュアルを会場でお渡しします！即時業績UP 即時利益UP

日本一の焼肉専門コンサルだからお伝えできる2024年の焼肉業界動向

2019年超えは当たり前！コロナ前よりも業績好調焼肉企業がやっている事とは

原価高騰！原価率削減する為のごく一部の経営者しか知らない最先端手法とは
人不足で困らない為にやるべき社内体制づくりとは

コロナ禍でも過去最高売上！王道焼肉から学ぶ！
持続的成長を遂げる老舗焼肉企業の経営思考

利益率25％超え！最新ホルモン業態を一挙公開

お肉のカンパニー直営ホルモン業態「モツの天満屋」の狙いとは？

直営焼肉店を運営するコンサルタントだからお伝えできるかしこい部位活用法

ロースが決め手！肩ロース、ウデのカット済み肉の上手な活用方法

割引無しで集客増！リピート率を高める為の商品力アップ手法

今なら地域1番になれる!Ａ5カルビ699円をタテバラランク以上で提供する方法とは

原価を下げながら品質アップする為の友バラ新スペック解説

人時売上6000円超！人材不足解消！カット済み商材の最新情報

食べログネット予約数大阪NO.１！24坪月商1847万「肉の天満屋」徹底解説

今や必須販促！地方でもバンバン集客出来るSNS集客の具体的成功事例

即時業績アップ！インスタ（インフルエンサー活用）&グーグル口コミの最新成功事例

全国で増える焼肉新業態！今当たっている新たなヒット焼肉業態とは

社員定着に必要な飲食企業の在り方とは

アルバイトからの社員化が今後の人不足対策への決め手とは

伸びている焼肉企業が今、考える持続的に成長できる展開の在り方とは
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繁盛焼肉店から学ぶ！ 2024年コレをすれば成果が出る！
セミナー内容一挙公開！        焼肉店経営者が抱える悩みにお応えします！


